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縁
が
無
さ
そ
う
な
街
に
行
く
こ
と
に
な

る
の
も
ラ
ー
メ
ン
食
べ
歩
き
の
楽
し
み
。

こ
の
街
の
人
は
ど
ん
な
方
言
を
喋
っ
て
、

ど
ん
な
ラ
ー
メ
ン
を
食
べ
て
い
る
の
か
。

僕
は
そ
れ
が
知
り
た
い
。

　

静
岡
の
小
さ
な
住
宅
街
に
ぽ
つ
ん
と
、

探
し
な
が
ら
歩
い
て
も
通
り
過
ぎ
て
し
ま

う
ほ
ど
本
当
に
ぽ
つ
ん
と
佇
む
店
が
あ
る
。

店
内
に
入
る
と
、
奥
の
厨
房
に
は
オ
バ
ち

ゃ
ん
が
二
人
。
ラ
ー
メ
ン
と
焼
そ
ば
を
注

文
し
、
置
い
て
あ
る
町
内
会
の
チ
ラ
シ
を

手
に
取
っ
て
何
と
な
く
眺
め
る
平
日
の
昼

下
が
り
。

　

５
０
０
円
（
訪
問
当
時
）
と
は
思
え
ぬ

し
っ
か
り
出
汁
が
感
じ
ら
れ
る
ス
ー
プ
に
、

細
縮
れ
麺
。
い
い
ね
、
コ
レ
が
こ
の
街
で

愛
さ
れ
る
ラ
ー
メ
ン
で
す
よ
と
思
い
な
が

ら
食
べ
進
む
。
チ
ャ
ー
シ
ュ
ー
を
食
べ
た

瞬
間
驚
い
た
。
厚
め
に
切
ら
れ
、
た
っ
ぷ

り
三
枚
も
入
っ
た
チ
ャ
ー
シ
ュ
ー
は
何
と

も
い
え
な
い
弾
力
。
噛
み
切
ろ
う
と
す
る

前
歯
を
ボ
ン
ヨ
ヨ
ヨ
ヨ
ー
ン
と
跳
ね
返
す
。

も
う
少
し
だ
け
力
を
入
れ
た
ら
サ
ク
ッ
と

切
れ
た
。
こ
ん
な
食
感
の
チ
ャ
ー
シ
ュ
ー

っ
て
他
に
あ
っ
た
っ
け
？　

思
わ
ず
笑
み

が
こ
ぼ
れ
る
。

　

そ
の
絶
品
の
チ
ャ
ー
シ
ュ
ー
が
た
っ
ぷ

り
入
っ
た
焼
そ
ば
は
、
ス
ト
レ
ー
ト
麺
に

ソ
ー
ス
の
色
も
薄
め
で
、
細
長
く
切
ら
れ

た
板
海
苔
も
か
か
っ
た
和
風
な
雰
囲
気
だ

が
、
食
べ
て
驚
き
ニ
ン
ニ
ク
全
開
。
焼
そ

ば
に
は
ス
ー
プ
も
付
い
て
く
る
の
で
、
つ

け
麺
風
で
も
楽
し
め
る
。
こ
ん
な
小
さ
な

街
の
ラ
ー
メ
ン
店
で
二
度
も
驚
か
さ
れ
る

と
は
。
会
計
を
し
な
が
ら
オ
バ
ち
ゃ
ん
と

二
言
三
言
会
話
。
楽
し
い
ね
。
こ
れ
だ
か

ら
寄
り
道
ラ
ー
メ
ン
は
や
め
ら
れ
な
い
。

チ
ャ
ー
シ
ュ
ー
と

ニ
ン
ニ
ク
で
二
度
驚
き

中西屋食堂
Nakanishiya Shokudou

No.011 静岡県

ラーメンだけでなく、焼きそばにもチャー
シューが入っている。柔らかくもなく硬くも
なく肉の旨味たっぷり。ウマいわー。

焼きそば

ラーメン

　

最
古
の
ラ
ー
メ
ン
店
と
い
わ
れ
て
い
る

の
は
明
治
43
年
（
１
９
１
０
年
）
に
浅
草

で
創
業
し
た「
来
々
軒
」だ
が
、現
在
は
閉
店
。

そ
の
二
年
後
に
神
戸
で
生
ま
れ
た
店
の
流

れ
を
汲
む
「
大
貫
本
店
」
が
現
存
す
る
最

古
の
店
と
い
わ
れ
て
い
る
。
初
代
の
千
坂

長
治
氏
は
「
来
々
軒
」
の
ラ
ー
メ
ン
に
感

動
し
店
を
開
い
た
が
、
味
は
全
く
別
物
。

濁
っ
た
ス
ー
プ
だ
が
、
豚
と
鶏
を
強
火
で

煮
出
し
た
か
ら
で
は
な
く
、
創
業
時
に
屋

台
を
引
い
て
い
た
た
め
ゴ
ト
ゴ
ト
と
寸
胴

が
揺
れ
、
振
動
で
白
湯
に
な
っ
た
と
い
う

面
白
い
伝
説
も
残
さ
れ
て
い
る
。
１
０
０

年
以
上
継
ぎ
足
し
さ
れ
て
い
る
醤
油
ダ
レ

は
独
特
の
茶
色
さ
と
酸
味
が
あ
り
、
足
踏

み
す
る
こ
と
で
強
い
コ
シ
を
出
す
自
家
製

麺
と
合
わ
さ
り
、
こ
こ
に
し
か
な
い
一
杯

に
な
っ
て
い
る
。

　

こ
の
店
の
素
晴
ら
し
い
と
こ
ろ
は
、
老

舗
で
あ
り
な
が
ら
奢
る
事
無
く
謙
虚
に
味

を
守
り
続
け
る
姿
勢
。
醤
油
ダ
レ
を
使
い
、

巨
大
な
中
華
鍋
と
ス
コ
ッ
プ
で
一
気
に
50

人
前
を
焼
上
げ
る
と
い
う
焼
き
飯
も
名
物

な
の
だ
が
、
僕
ら
が
数
人
で
一
人
前
を
シ

ェ
ア
し
よ
う
と
し
た
時
も
人
数
分
の
ス
ー

プ
を
付
け
て
く
れ
た
。
接
客
の
気
持
ち
良

さ
か
ら
も
、
地
元
客
に
支
持
さ
れ
て
い
る

感
じ
が
ひ
し
ひ
し
と
伝
わ
っ
て
く
る
。
創

業
○
年
、
元
祖
〜
な
ど
を
売
り
に
す
る
店
は
、

何
と
な
く
イ
ヤ
ラ
シ
い
イ
メ
ー
ジ
が
あ
る

が
、
こ
こ
は
そ
れ
が
全
く
な
い
。
店
構
え

も
厭
味
な
く
、
店
内
に
は
歴
史
を
伝
え
る

ポ
ッ
プ
も
あ
る
が
す
ご
く
自
然
。
コ
ン
サ

ル
が
入
っ
た
大
袈
裟
な
看
板
じ
ゃ
な
く
、

家
族
で
作
り
ま
し
た
よ
、
ひ
い
お
じ
い
ち

ゃ
ん
の
味
を
守
っ
て
い
ま
す
よ
と
い
う
手

作
り
感
。
僕
は
そ
う
い
う
と
こ
ろ
か
ら
も

ウ
マ
い
店
か
否
か
を
見
抜
き
、
そ
の
店
を

好
き
に
な
る
。

親
し
み
や
す
い

現
存
す
る
最
古
の
店

大貫本店
Daikan Honten

No.012 兵庫県・尼崎

“なぜこの味になったのか”、100年前を想像
し、その後のラーメンに与えた影響を考える。
丼一杯から歴史の流れを感じ取る楽しさ。

中華そば（850円）

　

地
方
の
小
さ
な
街
で
ウ
マ
い
ラ
ー
メ
ン

店
を
探
す
の
は
難
し
い
。
い
ま
で
は
全
国

に
ラ
ー
メ
ン
ブ
ロ
ガ
ー
が
レ
ア
な
情
報
を

提
供
し
て
く
れ
る
が
、
細
か
い
と
こ
ろ
ま

で
は
カ
バ
ー
出
来
な
い
。
ラ
ー
メ
ン
評
論

家
も
地
方
ま
で
は
独
自
調
査
は
し
て
い
な

い
。
ラ
ー
メ
ン
評
論
家
オ
ス
ス
メ
の
店
名

を
地
元
の
人
に
言
う
と
「
あ
ぁ
、
あ
そ
こ

ね…
…

」
と
半
笑
い
さ
れ
る
こ
と
も
。

　

で
も
、
僕
に
は
強
い
味
方
が
い
る
。
そ

の
街
に
住
む
友
人
、
お
客
さ
ん
、
ラ
イ
ブ

会
場
の
ス
タ
ッ
フ
の
み
ん
な
。
最
近
は
、

ラ
イ
ブ
後
に
僕
に
地
元
ラ
ー
メ
ン
情
報
を

話
し
た
く
て
ウ
ズ
ウ
ズ
し
て
い
る
人
が
待

ち
構
え
て
い
る
ほ
ど
。
わ
し
ゃ
幸
せ
じ
ゃ
。

「
し
ょ
う
が
ラ
ー
メ
ン
と
カ
ツ
チ
ャ
ー
ハ

ン
、
い
っ
ち
ゃ
っ
て
く
だ
さ
い
！
」

　

根
室
在
住
の
友
人
の
ア
ド
バ
イ
ス
通
り

両
方
注
文
。
全
国
に
ち
ょ
こ
ち
ょ
こ
生
姜

ラ
ー
メ
ン
は
存
在
す
る
が
、
な
か
で
も
シ

ン
プ
ル
直
球
勝
負
な
こ
ち
ら
の
一
杯
、
ど

っ
さ
り
乗
っ
た
生
姜
の
イ
ン
パ
ク
ト
は
ス

ゴ
イ
。
フ
ワ
フ
ワ
と
し
た
擂
り
下
ろ
し
た

て
生
姜
が
み
ず
み
ず
し
く
、
艶
っ
ぽ
い
細

縮
れ
麺
に
絡
む
。
麺
は
釧
路
の
名
門
・
三

原
製
麺
。
妙
に
ハ
マ
っ
て
し
ま
う
ウ
マ
さ
。

　

も
う
一
つ
の
オ
ス
ス
メ
、
カ
ツ
チ
ャ
ー

ハ
ン
が
ま
た
こ
れ
ウ
マ
い
。
し
っ
か
り
色

の
付
い
た
パ
サ
パ
サ
し
す
ぎ
な
い
チ
ャ
ー

ハ
ン
に
少
し
だ
け
ソ
ー
ス
の
か
か
っ
た
カ

ツ
が
ト
ッ
ピ
ン
グ
。
コ
レ
好
き
だ
わ
ー
。

根
室
と
い
え
ば
エ
ス
カ
ロ
ッ
プ
と
い
う
、

い
わ
ば
カ
ツ
ハ
ヤ
シ
ラ
イ
ス
的
な
も
の
が

人
気
だ
が
、
こ
れ
も
食
べ
た
く
な
る
。

　

食
べ
終
わ
っ
て
オ
バ
ち
ゃ
ん
に
「
美
味

し
か
っ
た
で
す
」
と
伝
え
る
と
、「
や
っ
た

ー
！　

う
っ
れ
し
い
っ
！
」
っ
て
。
こ
ち

ら
こ
そ
ウ
マ
い
ラ
ー
メ
ン
食
べ
ら
れ
て
、

う
っ
れ
し
い
っ
！

ど
っ
さ
り
と
乗
っ
た
生
姜
が

艶
っ
ぽ
い
細
縮
れ
麺
に
絡
む

い
ず
み
ラ
ー
メ
ン

N
o.001

し
ょ
う
が
ラ
ー
メ
ン

Izum
i R

am
en

いずみラーメン
Izumi Ramen

No.001 北海道・根室

擂り下ろしたて生姜が細縮れ麺によくから
む（写真・700円）。カツチャーハンは
（800円）もぜひ食すべし。

しょうがラーメン

　

海
産
物
や
乾
物
の
貿
易
の
拠
点
と
し
て

古
く
か
ら
栄
え
て
い
た
函
館
。
中
国
と
の

貿
易
も
盛
ん
な
と
こ
ろ
か
ら
中
華
料
理
店

が
多
い
場
所
で
、
中
国
の
麺
料
理
が
早
く

か
ら
提
供
さ
れ
て
い
た
史
実
が
あ
る
。
一

説
に
は
日
本
に
お
け
る
ラ
ー
メ
ン
発
祥
の

地
と
も
言
わ
れ
て
い
る
。

　

函
館
と
い
え
ば
、
透
明
な
ス
ー
プ
の
塩

ラ
ー
メ
ン
。
元
々
は
塩
ラ
ー
メ
ン
と
い
う

呼
び
名
は
無
く
、
函
館
で
ラ
ー
メ
ン
と
い

え
ば
塩
が
当
た
り
前
。
東
京
に
は
函
館
ラ

ー
メ
ン
を
名
乗
っ
て
魚
介
ス
ー
プ
の
ラ
ー

メ
ン
を
出
す
店
も
あ
る
が
、
本
場
の
函
館

ラ
ー
メ
ン
は
豚
骨
オ
ン
リ
ー
の
ス
ー
プ
。

鶏
も
使
う
店
は
あ
る
が
、
ど
ち
ら
も
弱
火

で
白
濁
せ
ぬ
よ
う
に
炊
き
、
油
を
丁
寧
に

取
り
去
っ
た
清
湯
ス
ー
プ
だ
。

　

函
館
で
ラ
ー
メ
ン
ガ
イ
ド
ブ
ッ
ク
に
乗

っ
て
い
る
店
は
観
光
客
相
手
の
店
が
多
く
、

地
元
の
人
に
も
愛
さ
れ
て
い
る
店
は
ご
く

一
部
。
何
度
と
な
く
函
館
を
訪
れ
て
い
る

僕
の
イ
チ
押
し
は
『
西
園
』
だ
。
北
島
三

郎
記
念
館
の
す
ぐ
側
で
、
地
域
密
着
度
が

高
そ
う
な
店
構
え
な
の
で
観
光
客
は
ま
ず

訪
れ
な
い
。
僕
の
オ
ス
ス
メ
は
ネ
ギ
ラ
ー

メ
ン
。
た
っ
ぷ
り
乗
っ
た
ネ
ギ
と
チ
ャ
ー

シ
ュ
ー
は
細
切
り
さ
れ
て
お
り
、
麺
と
一

緒
に
食
べ
や
す
い
。
ひ
と
息
で
啜
り
込
む

と
特
製
ネ
ギ
油
の
風
味
が
一
気
に
広
が
る
。

　

こ
れ
が
函
館
の
人
が
普
段
食
べ
て
い
る

本
当
の
函
館
の
味
。
こ
う
い
う
お
店
は
地

元
の
人
に
聞
い
て
も
な
か
な
か
教
え
て
く

れ
な
い
。
あ
ま
り
に
も
普
通
に
食
べ
て
い

る
ラ
ー
メ
ン
な
の
で
「
せ
っ
か
く
来
た
の

に
わ
ざ
わ
ざ…

…

」
と
い
う
気
持
ち
に
な

る
そ
う
。
何
度
も
函
館
に
訪
れ
、
多
く
の

友
人
た
ち
が
い
る
か
ら
こ
そ
出
合
え
た
珠

玉
の
一
杯
。
僕
は
こ
う
い
う
ラ
ー
メ
ン
を

食
べ
た
く
て
旅
を
し
て
い
る
の
だ
。

函
館
の
人
が
普
段
食
べ
て
い
る

本
当
の
函
館
の
味

西
園

N
o.002

ネ
ギ
ラ
ー
メ
ン（
し
ょ
う
ゆ
）

Saien

西園
Saien

No.002 北海道・函館

以前、塩ラーメンを食べたことがあったので、
この時はしょうゆをチョイス（値段は塩、
しょうゆともに660円）

ネギラーメン（しょうゆ）

N
o.012

－
D

aikan H
onten

－
大
貫
本
店
－
中
華
そ
ば

N
o.011

－
N

akanishiya Shokudou
－
中
西
屋
食
堂
－
ラ
ー
メ
ン
・
焼
き
そ
ば
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